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Botanas Frias

Guacamole Clasico

Botanas Calieontes

aop Queso Fundido de Camardén al Pastor
Pico de gaflo B arorma de clantro Queno monterrey, pito asado. 5 cabolla
| caramelizeda.
Molcajete Frio La Fonda / 2400
Callo Catarina. camarcnas, peacado. ostiongs, Pescadillas 3pz.
poepina, chile serrann 6 aguacale. Minllla do pescodo con adobo de chile chipotln,
i enaulade frescs 6 salsoa de tomate.
Coco Loco de Mariscos Mixtos TS
Camaronaes enchdados, Jicoma, callo catarina, pulpo, Camaronillas 3pz.
potcadio B cocahuahes. Camarones guisados, salso de tomate y ensalodo
tresca
Torve de Mariscos 2000
Atin fresco, guacamale. aguechils nogro de Chicharrén de Pescado.
comarin, papne. camaron cocido & cetolla morada. Guacamole, rebanos lrescoe, cebolla morado B
mayoneso de chipotia
Tiradito de Atdn Fresco z89
Cebolla juliana, croconta do tortilla, chilo serrano, Chicharnn de Ribaye
salos de soye O jtomate. Guocamole. plco de gallo. chiles toreadoe y contro
frasco
Aguachile de Camarén Verde /) e
Cobolle morada. pepino, oguscnle 6 cluntro freaco Minl Tecos de Pescado Estilo Ensenade
Tiros de pescudo fritos, onsolado frosca B
Caviches mayonaan de chile chipotis
Coviche de Comaron s Mini Tacos Estilo Gobernador
Covicha de Pulpo 8,00 Chilo dulce, cobolle coramelizodo & queso
mamestoy G magonase de chipatio.
Ceviche de Pescedo 1500
Minl tacos 3 pz Res o Pollo
(aviche it - Cebalio. cllantro, y limon.
Pico de galio, pepino 6 aguocate.
Chile Con Quaso
Pico de gallo B totopos
Coctel de Camanrtn Ohvico ~ 1088
Saloa coctelera. pico de guollo 6 aguacete Cranciy » WLOD

Torre da Marincos

Ostiones Fresco
Salso mariquoro nogro can clamato B
jugo de liman.

Ostiones Mazatlecos.
Salsa marisquers con camaroned, Callo
cataring & pico de galio.

Balazos de Ostidn
Clarnato praparado, tojin 6 aalaa tapatio.

Molcejutn Frio Lo Fanda

VRdi=W
) et 7B
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Coco Loco ge Manscos

Balpzos de Ostién

HFaacadillas

Oatwongs Maratlecos

10688
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(19

n|

Molcajete Calionte /)

Nopal apado. camaranat con cabars y calcpi o,
{ajita de ma, cangrajo rey, quaso frerco, colodia
do lomale picoso

I0 W

Mojarra Frita 09
Arroz primevero. uslsa de chile sarmmo B
ensaludo frasca.

Huachinango Entoro Zorandeado
Arroz primavera, vegetalas al paato B cabolle
camamlzada.

Camarones Cucaracha uss
Mayonena de chile chipotla, quaso parmesano,

Molcaojote Cakent
bl o chilp ggrrana & enaalodo (roncn

Camarones Empanizados al Coco 209
Arroz primavera, enasdnda, aderezo do
mayongaa B chipotia

Camarones a la Diabla ) .00
Vagetalas ol pasto, arroy primaovern 6 ensaluda
fresco.

Pasta Alfredo con Camarones ang
Salea blance de queso parmesano, pan con
mantoquilla & ojo.

Mojarra Frito

Pasta con Salsa Blanca

Poscado

Acompanado de pan con matequilla
Camaran W09
Acompafado de papp, aplo 8 arome de Chicken Nuggets 20
thilechipotie Quasadilla ano

Palomitas de Camaron

Platillos acompafado con Arroz primovara
Q papao fritoo.

Caldos Mixto
Poscado, comaron 6 Jalbe

1208 IH S, San Marcos, TX 78666
(512) 392-8362

Ta.m - Bp.m

‘Almantne Quason conlpned o atrad Bn contacto can olrgenco comunes. como BETRoD. Puaveas. g
0O, TTLADA DETOd. MAN|, (RS0 YD Mmensco9 o trigo

Tl consiano de famed, 0o, MeNICEn, Mt iBteo D Marrea orudos o paco cocuioy pueda oumontsr ol
recqe do contretd enfarmedaded Wanumitidss por lou allitentos ®

Espaclalidadas \‘-

Fllete deo Pﬁﬂh&dn al Mojo da Ajo

gm:u primmann, vy lalcr sl peato, pan con njo

Filate de Pescado Empanizado
Adorego ronch. arroz primos ra § papao fritan.

Fajitan de Camardn Gratinadas

Chilo dulce. queso montarroy, cabolle
coremelizede. quena cheddar, orroz primavern y
papas fritng

Fajita de Res o lo Mexicana )

Chile jalapone, jRomate, cebolia caremalizado.
orToT primavema B papas tan

Fajita de Pollo

Chile dulea, arrox primavare, pepaa tritag,
cobolla psads 6 jJnomata

Fa)ites Mixtas para Compartir }
Roa, Pollo, Camaron. chile |elapefo, jitamats,
cebolla asada, arrorz primavare B papan fritna

Pulpo a la Talla )
Papon bravan & arroz primovern

Pulpo a |a Parrilla

Vagutoles ol pogto, arroz primavern 6
champinionas

al n)flo.

M

ale

Churroo NMawicanog

Postrﬂs 3

Churros Maxicanos
Dulce da lacho, solaa da chocolole 6 Trutes
fmaa

Flan de Noranja 6 Maple

Frutas hnas 6 crema mantodo.

Pan de Elots.
Solpe de velnila & frutos hnao

Volcan de Chocolato
Croma mantada B frutos finas

Helodos
Crocante do voinille, chiapas de chacolate 8
frutns hnoo

Vainilla / Chocolata / Frosn

Flan de Naran/a & Maogple

0|



A
Coca Cula 199
Diet Coke 199 = Margarita de Limon
Dr. Pepper 199 si— . e Margarita de Mango
Sprite 199 - ey ' . Margarita de Fresa
Squirt 199 Pifia Colada
Sunkist 199 TS Mojito Tradicional
Big Red 250 .. R : Sangria de Vino Blanco
Coca Cola Mexicana 250 — Sy Sangria de Vino Tinto
i e — 4] e . ™" ¢ Sangria de Vino Rosado
Té sin Azucar 299 “3
Té Dulce 2.99 N i ; ' :
Arnol Palmer S Y . - :
Half and Half 290 N
Sangria 250 i~ ' | G
Topo Chico 299 EZ;DE:ME
Botella de Agua = Mbdelo Especial*

- Micheladas Negra Modelo

V (i halade Pacifico
Limnnada aso Miche s
Vaso Chelado Bud Light

Agua-Fresca de Mango - | i + newnae. -, .
Agua Fresca de Sandia Y &R "4 Clamato Preparad - :::f\::::ghljltra
Agua Fresca de Piha | Budweiser

Agua Fresca de Pepino y Limon
Horchata




TEXAS ALCOHOLIC BEVERAGE COMMISSION

BG -200135742 Expires:9/19/2026 14% WINE
WINE AND MALT BEVERAGE RETAILER’S ON-PREMISE
PERMIT (BG)

FOOD AND BEVERAGE CERTIFICATE (FB)

LA FONDA RESTAURANT
1208 | 35 FRONTAGE RD
SAN MARCOS, TX, US, 78666

RESTAURANT LA FONDA INC.

7

Wz T,

EXECUTIVE DIRECTOR

THIS PERMIT 15 HOT TRANSFERAEBLE, MUST BE PUBLICLY DISPLAYED AT ALL TIMES AND USEDONLY IN PLACE OF BUSINESS INDICATED HEREOHN THE ACCEFTANCE HEREOF COMNETITUTES AN EXPRESS
AGREEMENT TO PERMIT ANY AUTHORIZED REPRESENTATIVE OF THE COMMISSIIN OR ANY PEACE OFFICER TO FREELY ENTER UFPDH FERMITEES TO FERFORM ANY DUTY IMPOSED UPOMN HIM.
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STATE OF OR ANNUAL OCCUPATION TAX RECEIPT HAYS

This is to Cortify mu_Ro Jemda  Reptamrandt

having paid to the Tax Collector of HAYS COUNTY, TEXAS, the sum of M -}\Mr‘ ned

J;_Q,._mm:hd‘__étm ™) o - —(s_175. . ) DOLLARS,
as County License or Anhtial Occupatlon Tax, is authorized to pursue the occupation of U-)W\Q +1Ma H

\)
'b 1 J.‘l Loy _A.au e, 4 00 ‘(;Z for the period of XY months, from
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i 0 Q/ 30 QDaL to _ﬁ[ /9 202 g, in the county of H Qun _, Texas.

.> - Recen ed the above amount and License issued this the _ & 9 day of OI ct B 2029
| By e JENIFER O’KANE, Tax Collector
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